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Allegato A

Proposta di organizzazione partecipata di eventi/iniziative
Soggetto proponente: PROLOCO MARENE

Progetto
Titolo dell'iniziativa STRAdeGUSTANDO 2026 - DECIMA EDIZIONE

Relazione descrittiva dell'iniziativa e attinenza alle tematiche individuate dall'articolo 17
dei “Criteri e modalita per I'organizzazione e la partecipazione a iniziative e manifestazioni
istituzionali e culturali e per la concessione di patrocini in attuazione della legge regionale
14 gennaio 1977, n. 6” (approvati con deliberazione dell'Ufficio di Presidenza 324/2025) e
riportate all’articolo 2 dell'avviso pubblico.

La valorizzazione dei prodotti di qualita legati al territorio provinciale riteniamo
essere un volano per le aziende e le attivita commerciali, soprattutto quelle
di prossimita, con le quali vi & una stabile collaborazione, la manifestazione é
da considerarsi una promozione territoriale e delle eccellenze agroalimentari.
STRADEGUSTANDO nasce nel 2015, per mano della Proloco Marene, allo scopo
di valorizzare il patrimonio culturale del nostro territorio attraverso lo sviluppo della
“cultura popolare” costituiti dall’'agricoltura, dall'allevamento, dai prodotti e piatti
tipici e la riscoperta dei territori rurali dove si snoda il percorso enogastronomico di
circa 9 km costituito da sette tappe degustative dalla colazione al dolce. Le tappe,
buona parte di esse, sono ubicate in un contesto rurale di tipica cascina
piemontese con la stalla, la casa padronale, il fienile e il cortile ovvero l'aia
piemontese.

L'artigianalita dei prodotti in rassegna — Carni di allevamento piemontese formaggi
del consorzio Raschera e Bra D.O.P. — identificano la manifestazione di primario
livello e con circa 4000 partecipanti contribuiscono all'implementazione del turismo
locale sia gastronomico che territoriale. Evidenziamo [I'assoluto valore
economico e turistico e di supporto al commercio di prossimita che nei
piccoli centri assume caratteristiche e connotazioni sociali e di presidio
territoriale.

L'iniziativa attuata mediante collaborazioni, principalmente con aziende radicate
sul territorio cuneese, e stata fondamentale per sviluppare un progetto di qualita
al fine di promuovere il turismo gastronomico, culturale e rurale nel nostro
comune. La manifestazione mira a valorizzare settori primari dall’agricoltura
all'allevamento, dai prodotti ai piatti tipici, dalla riscoperta dei territori rurali a quelli
architettonici.

Nello specifico, i consorzi, le aziende agricole, le aziende commerciali sono i
principali partner.

Le sinergie necessarie per la sua realizzazione sono costituite dalle persone che
vivono il territorio e che in diversi ambiti decidono di sperimentare le proprie
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capacita; le collaborazioni e le relazioni tra le istituzioni, gli enti e le associazioni
del territorio, hanno dato vita ad una rete di relazioni che ha permesso in queste
edizioni di formare un team sinergico.

La ricerca sul territorio di cascine adatte ad ospitare le tappe gastronomiche &
effettuata in maniera da offrire sempre nuove location, promuovendo i beni
architettonici presenti sul territorio, Castello Neogotico, Castello della Salza, varie
chiese di interesse artistico.

Negli anni la manifestazione si & pregiata di godere del patrocinio di diversi enti
pubblici quali Regione Piemonte, Provincia di Cuneo, ATL del Cuneese e
Confartigianato Imprese Cuneo con il riconoscimento nel progetto “Creatori di
Eccellenza”, Camera di Commercio Cuneo, € la prima manifestazione certificata
De.CO. dal Comune di Marene e ne ha anche riconosciuto la rilevanza locale,
questa edizione ha ricevuto l'autorizzazione all’'uso del marchio “Piemonte is —
ECCELLENZA PIEMONTE” dalla Regione Piemonte.

Annoveriamo collaborazioni con il distretto della frutta di Lagnasco, Acqua
Sant'‘Anna S.p.a., il consorzio Raschera D.O.P. e Bra Duro D.O.P. e Alba
Mobility., i quali non erogano contributi economici, bensi aiutano a promuovere la
nostra manifestazione ed in taluni casi praticano una contenuta scontistica alle
forniture erogate.

Sono programmati, solitamente, due eventi di presentazione, uno con un taglio
giornalistico e di promozione dell’evento svolto presso la sala trasparenze della
Regione Piemonte e quest'anno presso la sede ATL Cuneese ed un altro, svolto
presso l'auditorium di Marene con un taglio culturale, ove oltre a presentare le
aziende del territorio si promuove un percorso di conoscenza e di informazione dei
prodotti del territorio del consumo consapevole.

La cura dei dettagli ha permesso di indentificare STRAdeGUSTANDO prima
manifestazione adatta a Celiaci.

L’attenzione al territorio ha permesso di avere una manifestazione GREEN poichée
oltre a svolgersi in un territorio rurale, in ogni postazione sono previsti posti a sede
per gustare al meglio le pietanze e il servizio € composto da posate in acciaio e
piatti di ceramica, favorendo in questo modo la riduzione di rifiuti e inquinamento;
& attenta allo spreco e preserva la natura. Questa edizione & caratterizzata dalla
presenza di “RICICLETTA” una ecocompattatrice per il recupero del pet. La
Ricicletta € un progetto italiano, piemontese, &€ una macchina dotata di pressa
azionata tramite pedali che compattano le bottiglie, ideata per momenti ludici-
promozionali per avvicinare e sensibilizzare i cittadini alla raccolta selettiva della
plastica e all'uso degli ecocompattatori, in questo modo si pedala e si ricicla: un
abbinamento davvero vincente per I'ambiente che ci circonda e per la nostra
salute. Si stima che un ecocompattatore raccolga in media 2.000 bottiglie al giorno
immettendo sul mercato in un anno 7,5 tonnellate di PET riciclato. Questo
permette il risparmio di 2,3 tonnellate di COz che sarebbero generate dalla
produzione di altrettanto PET vergine.

In questo modo avremo un evento ancora piu sostenibile e a impatto ecologico
vicino allo zero.

STRAdeGUSTANDO é solidale ovvero ha un ulteriore scopo sociale e solidale in
guanto i proventi vengono destinati a progetti del territorio, in questi anni sono stati
sviluppati e finanziati progetti con le scuole primaria e secondaria di Marene, con
la scuola materna, casa di riposo, sono stati finanziati restauri e risanamenti
architettonici dei monumenti marenesi, sono stati destinati ad un progetto per una
missione in Tanzania dove vi era un nostro compianto concittadino.

Questa edizione, in continuita con il progetto dello scorso anno, dove sono
stati destinati i proventi alla ristrutturazione architettonica dello stabile che
ospitera I'asilo nido comunale, prevede che i proventi saranno destinati a
finanziare gli arredi del medesimo asilo in fase di ultimazione.

' Golf Car Street Legal, ecologica, a impatto zero sia a livello ambientale che acustico, costruita ed
assemblata nello stabilimento di Alba.
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La solidarieta che intendiamo € quel legame instaurato da ciascuno con tutti, non
€ quindi solo una questione di buoni sentimenti ma una necessita vitale e
organica nelle societa umane di tutti i tempi

SOMMINISTRAZIONI:

Nelle varie tappe del percorso saranno somministrati piatti che richiamano
lidentita territoriale e la tradizione piemontese, la carne proviene da allevamenti di
bovini di razza bianca piemontese del territorio marenese, i formaggi sono i D.O.P.
piemontesi, Raschera, Bra duro e Toma, il marenotto e prodotto tipico marenese
prodotto dalla pasticceria di marene.

La manifestazione pud considerarsi un percorso esperienziale che lega i temi
della filiera produttiva, con la scelta delle carni dei nostri allevatori, della
tradizione, con la somministrazione di menu genuini legati alla tradizione popolare
piemontese, della qualita, con le certificazioni D.O.P. dei formaggi e D.O.C.G. dei
vini, della cultura, in quanto il percorso attraversa luoghi di interesse storico,
quale castello neogotico di Marene, il castello della Salza, e le chiese
ottocentesche inserite nel percorso “i gioielli di Marene”, del commercio, le
aziende sono del territorio marenese o della provincia cuneese, del territorio, il
percorso valorizza “gli anelli cicloturistici del comune di marene.

PROGRAMMA EDIZIONE 2026 — 3 MAGGIO 2026

Ritrovo partecipanti piazza Carignano — Marene

Ore 09:00 alla presenza delle autorita, dei gentili ospiti e del pubblico intervenuto
ci sara il taglio del nastro e avvio della X2 edizione di STRAdeGUSTANDO.

Dalle ore 09:30 alle ore 12:30 ci sara la partenza dalla piazza Carignano.

Dalle ore 12:30 alle ore 20:00 ci sara lo svolgimento della manifestazione, alle ore
19:30 l'ultima postazione chiude gli ingressi e non sara possibile fruirne.

Dalle ore 20:00 a cura del personale addetto alla sicurezza e sorveglianza avverra
il graduale deflusso dai luoghi della manifestazione.

SPECIFICHE DEI DETTAGLI DI SPESA INSERITI NELL’ALLEGATO “B”

e AL PUNTO 4. “Spese per I'acquisto di beni di modico valore, avente carattere
puramente simbolico e non destinato a formare un vantaggio economico,
finalizzati a premiazioni e partecipazione” abbiamo inserito le spese di
acquisto del “KIT PARTECIPANTE” prevedendone 2000 unita, non intendiamo

v _ 2000 ingressi ma bensi buona parte dei Kit andranno ad essere
omaggiati ai quasi 400 volontari che collaborano alla buona riuscita della
manifestazione a cui si aggiungono tutte le aziende e i collaboratori esterni
nonché le personalita istituzionali che presenzieranno all'inaugurazione, alle
conferenze stampe e agli addetti stampa invitati. Le maglie sono omaggio
esclusivo dei volontari.

Data, 27 marzo 2026

Firma del legale rappresentante o delegato
Firmato in originale
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