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                                                                                                              Allegato A 

 

Proposta di organizzazione partecipata di eventi/iniziative 
 
Soggetto proponente    ASSOCIAZIONE STUPINIGI E' 
Progetto 
Titolo dell’iniziativa   FIERA DI STUPINIGI – XII EDIZIONE 
 
 

Relazione descrittiva del progetto coerente con le tematiche contenute nel Piano 
annuale di attività approvato con DUP 258/2024 e riportate nell’art. 1 
dell’Avviso pubblico. 
 

L’Associazione “Stupinigi è…”, fondata nel 2011, ha come missione la promozione dello 
sviluppo sociale e dello scambio critico all’interno della collettività, con particolare 
attenzione ai settori dell’agricoltura, dell’agroalimentare, dei consumi, dell’uso del 
territorio e della tutela ambientale. Questo impegno si realizza attraverso la 
ricostruzione e la valorizzazione della storia del mondo rurale, nonché dei sistemi 
produttivi, culturali, sociali e antropologici ad esso collegati. 
 
L’Associazione “Stupinigi è..” organizza dal 2013 la Fiera di Stupinigi, evento che si 
inserisce pienamente negli obiettivi strategici delineati dal Documento Unico di 
Programmazione (DUP) regionale, che pone particolare attenzione alla valorizzazione 
delle tradizioni agricole e gastronomiche del territorio piemontese, promuovendo la 
tutela e la diffusione dei prodotti tipici locali attraverso i distretti del cibo.  
La Fiera di Stupinigi, giunta alla sua 12ª edizione, rappresenta un’occasione concreta 
per rafforzare l’identità culturale e produttiva del Distretto Reale di Stupinigi, 
attraverso la promozione della filiera della Farina di Stupinigi e dei prodotti 
contrassegnati dalla Denominazione Comunale (De.Co.) “Distretto Reale di Stupinigi”. 
L’evento valorizza il legame profondo tra agricoltura, tradizioni gastronomiche e 
sviluppo sostenibile del territorio, con un’attenzione particolare alla conservazione 
delle pratiche agricole storiche e all’innovazione sociale, favorendo il coinvolgimento 
delle comunità locali e la promozione di una filiera agroalimentare di qualità.  
 
Questa iniziativa nasce con l’obiettivo di valorizzare il territorio circostante alla 
Palazzina di Caccia, riconosciuta come patrimonio UNESCO, e al Parco Naturale di 
Stupinigi. Il progetto garantisce che i prodotti e i servizi contrassegnati siano autentici, 
di alta qualità e realizzati nel pieno rispetto dell’ambiente e delle comunità locali. 
 



La De.Co. rappresenta un importante riconoscimento che attesta la tipicità e l’origine 
storica e culturale dei prodotti e delle attività locali. Essa costituisce inoltre un efficace 
strumento promozionale per il Distretto Reale di Stupinigi, supportato da 
manifestazioni e iniziative dedicate, che trova l’espressione massima nella Fiera di 
Stupinigi. 
Gli obiettivi principali della De.Co. sono: 
a) preservare nel tempo i prodotti e le attività che riflettono gli usi tradizionali e fanno 
parte integrante della cultura popolare locale; 
b) tutelare la storia, le tradizioni, il patrimonio culturale e le conoscenze legate alle 
produzioni tipiche del territorio. 
Durante la Fiera sarà allestita un’area dedicata, denominata “Oasi della De.Co.”, in cui 
saranno presenti gli operatori che hanno ottenuto la qualifica De.Co. “Distretto Reale 
Stupinigi”. Questa certificazione garantisce l’origine tipica e il forte legame storico-
culturale dei prodotti e delle attività provenienti dai sei Comuni aderenti al Protocollo 
per la valorizzazione di Stupinigi (Nichelino, Beinasco, Candiolo, None, Orbassano, 
Vinovo). 
 
Inoltre, in questa occasione, sarà presentata ufficialmente la pasta realizzata con la 
farina della varietà Gran Piemonte, prodotta dalla Filiera di Stupinigi. L’evento prevede 
un focus speciale sulla trebbiatura e la battitura del grano, con dimostrazioni di 
macchine agricole d’epoca accompagnate da figuranti in costume tradizionale, per 
offrire ai visitatori un’immersione autentica nella storia e nelle tradizioni agricole 
locali. 
 
All'ingresso dell’area fieristica sarà allestito un Infopoint dedicato, con personale 
qualificato pronto a fornire tutte le informazioni necessarie ai visitatori. Inoltre, sarà 
disponibile un QR code che, una volta scansionato, permetterà di accedere alla piantina 
interattiva della fiera, dove saranno evidenziati tutti i punti in cui si svolgeranno le 
attività previste durante la giornata.  
 
Particolare attenzione sarà riservata al progetto AgnoLAUT, che unisce la tradizione 
della produzione di pasta fresca — con un focus speciale sugli agnolotti — a un 
importante impegno sociale. Attraverso questo progetto si promuovono percorsi di 
formazione e autonomia rivolti a persone con autismo e disabilità intellettiva, 
favorendo così la loro inclusione e indipendenza mediante il lavoro. In questo modo, 
AgnoLAUT rappresenta un modello virtuoso di integrazione sociale che coniuga 
eccellenza culinaria e responsabilità sociale. 
 
Programma della Giornata 
 
Domenica 5 ottobre, lungo Viale Torino – Stupinigi 
 
Ore 10:00 – Colazione contadina 
A cura dell’Associazione Stupinigi è... e della Comunità Laudato sì. 
Ore 11:00 – Inaugurazione della Fiera 
Presso il Podere San Carlo, con la partecipazione dell’Associazione Stupinigi è... e dei 
rappresentanti delle istituzioni: Regione Piemonte (Protocollo d’Intesa per la 



valorizzazione di Stupinigi), i Sindaci dei Comuni di Beinasco, Candiolo, Nichelino, 
None, Orbassano e Vinovo, l’Ente di Gestione delle Aree Protette dei Parchi Reali e la 
Fondazione Ordine Mauriziano. 
Saranno presenti le maschere nichelinesi Madama Farina e Monsu' Panatè e la Banda 
Musicale Giacomo Puccini di Nichelino. 
 
Ore 12:00 – Stupinigi a Tavola – Area Country Food Agricolo 
L’Associazione Stupinigi è... propone un menù basato su prodotti genuini delle aziende 
agricole del Distretto Reale di Stupinigi, con pasta fresca realizzata con la farina della 
Filiera di Stupinigi del Pastificio Girardi e di AgnoLAUT e prodotti tipici a cura di: 

• Azienda Agricola Piovano 
• Ristorante Sabaudia 
• Panacea Social Farm 
• Stand Agrigelateria Dolcivizi 
• Caffè Villa Reale 

 
Durante la giornata: 
Passeggiate in carrozza, con sconto speciale per l’ingresso alla Palazzina di Caccia, 
grazie alla collaborazione con la Fondazione Ordine Mauriziano. 
Presenza di pony e asini e intrattenimenti per bambini 
Laboratori didattici gratuiti: 

• Caseificazione 
• Panificazione 
• Apicoltura 
• “Cibo a Regola d’Arte” (laboratorio per bambini) 

 
Ore 15:00 – Balli Country, a cura di Riding West. 
 
Ore 16:00 – Spettacolo di Alta Scuola Equestre “I Cavalli dei Re” 
Realizzato dall’Accademia Equestre Italiana. 
 
Lungo Viale Torino saranno presenti bancarelle di prodotti tipici e commerciali. 
 

Data 
 
02/09/2025                                  Firma del legale rappresentante o delegato 

Firmato in originale




