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Progetto  

Titolo dell’iniziativa 9ª SAGRA DELLA ZUCCA DI SANTENA 

Relazione descrittiva del progetto (descrizione esaustiva dell’evento e delle finalità dell’iniziativa, 

specificando la coerenza del progetto con le tematiche e gli obiettivi previsti dall’avviso)  

La Sagra della Zucca di Santena, giunta quest’anno alla sua 9ª edizione, si svolgerà nei giorni 16 e 17 novembre 

2024. Questo evento, che ha ormai consolidato una tradizione quasi decennale, celebra e promuove la zucca di 

Santena, un prodotto agricolo d’eccellenza con decenni di storia e diverse varietà. La manifestazione mira a 

valorizzare non solo le eccellenze agricole locali, ma anche la cultura e la gastronomia del territorio, ponendo 

l’accento sul ruolo centrale dell’agricoltura nella comunità santenese. 

Quest’anno, la sagra avrà come tema principale il mondo dell’agricoltura e della sostenibilità. Saranno organizzate 

conferenze e attività divulgative con la partecipazione di esperti del settore, agricoltori locali e professionisti della 

gastronomia. Durante questi incontri, verranno approfondite tecniche di coltivazione della zucca e si discuteranno 

temi di rilevanza attuale, come il cambiamento climatico, l’innovazione tecnologica e il ruolo dell’agricoltura nello 

sviluppo sostenibile e nell’economia locale. 

Il Comune di Santena, co-organizzatore dell’evento, contribuirà attivamente all’organizzazione della tradizionale 

fiera commerciale e artigianale autunnale che si terrà domenica 17 novembre. L’esposizione includerà uno spazio 

dedicato alla vendita di zucche fresche e alla presentazione delle numerose varietà coltivate nel territorio, offrendo 

ai visitatori la possibilità di acquistare prodotti direttamente dai produttori locali e di approfondire la conoscenza 

di questo simbolo della tradizione agricola locale. 

Un’importante novità di quest'anno sarà la prima edizione della “Fiera della Meccanizzazione Agricola”, che si 

terrà a partire dal pomeriggio di sabato 16 novembre. Questa nuova iniziativa vedrà la partecipazione di costruttori 

italiani di macchine agricole e attrezzature per il giardinaggio, offrendo una vetrina per i produttori locali e 

promuovendo l’economia del territorio. Oltre ai macchinari agricoli, la fiera includerà una sezione dedicata 

all’efficienza energetica e al comfort abitativo, con espositori di stufe, infissi e altre soluzioni per migliorare la 

sostenibilità domestica. 

L’area novità è rappresentata dall’area street food, anch’essa organizzata in collaborazione con il Comune di 

Santena e sarà attiva in entrambe le giornate della sagra, offrendo una vasta selezione di piatti a base di zucca, dai 

classici gnocchi e risotti fino a ricette innovative che esaltano le proprietà culinarie di questo prodotto versatile. 

Verrà inoltre allestito uno spazio dedicato alle preparazioni gluten free, garantendo inclusività per tutti i 

partecipanti. I visitatori potranno degustare i piatti in una tensostruttura riscaldata, creando un ambiente 

confortevole per godere delle prelibatezze in tranquillità. 
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L’inaugurazione ufficiale della Sagra della Zucca si terrà domenica 17 novembre alla presenza delle autorità locali, 

tra cui il Presidente del Consiglio Regionale e l’Assessore regionale all’Agricoltura, i quali interverranno durante 

lo spazio dedicato alle autorità. 

Un’importante collaborazione verrà attivata con il Distretto del Cibo del Chierese-Carmagnolese, che offrirà spazi 

di degustazione dei prodotti del distretto, attività per bambini e convegni. Questa sinergia è fondamentale per 

valorizzare ulteriormente il territorio e le sue produzioni agricole di qualità. 

Conferenze, attività didattiche, degustazioni e momenti di intrattenimento per famiglie arricchiranno ulteriormente 

il programma della sagra, rendendola un’occasione di svago, apprendimento e scoperta, con l’obiettivo di attirare 

un pubblico sempre più vasto e sensibilizzare i partecipanti sull’importanza della conservazione delle tradizioni e 

della valorizzazione delle produzioni locali. 




