
Oggetto: Concorso Enologico Internazionale Città del Vino – Priocca, 19/22 Maggio 2022 

L’Associazione Nazionale Città del Vino organizza nel 2022 la XX edizione del Concorso Enologico 

Internazionale a Priocca (CN) dal 19 al 22 Maggio. Il Concorso Enologico Internazionale Città del Vino, 

giunto alla sua XX edizione, ha l’autorizzazione del Mipaaf e di Oiv Organizzazione internazionale vite e 

vino. Di norma, si svolge nella seconda metà del mese di maggio in una Città del Vino d’Italia (il Concorso è 

itinerante e ogni edizione è realizzata in una diversa località) e in uno spazio del calendario che lo inserisce 

tra le altre più importanti manifestazioni analoghe in programma in Italia e in Europa (Concorsi 

internazionali di Berlino e Bruxelles, Vinitaly, ecc.). La durata è di quattro giorni, dal giovedì (arrivo dei 

Commissari internazionali) alla domenica, con le sessioni di degustazione il venerdì, sabato e domenica 

mattina. La sede e le date dell’edizione 2022 sono: Priocca (Città del Vino, Cuneo) presso Mondodelvino, 

19-22 Maggio 2022. L’evento di quest’anno si è reso possibile grazie alla collaborazione del Comune di 

Priocca, nella persona del Sindaco Sen. Marco Perosino, e di Mondodelvino, con il diretto coinvolgimento 

del , luogo in cui si svolgeranno le sessioni di degustazione delle Commissioni 

internazionali.  

Il Concorso vede la partecipazione di una media di 1.300 / 1.500 campioni di vino internazionale: in 

maggioranza provenienti dall’Italia, ma rappresentativi anche di paesi come il Portogallo, la Germania, la 

Francia, il Brasile, la Slovenia etc. che saranno esaminati da un panel di esperti (in maggioranza enologi, ma 

anche sommelier, giornalisti, ecc.) italiani e stranieri (Brasile, Portogallo, Spagna Germania, Slovacchia, 

Romania, Corea del Sud, Grecia, Cuba, Cile, ecc.).  

In contemporanea, si svolgerà anche la III edizione del Grappa Award, premio dedicato esclusivamente al 

nostro tipico ed esclusivo distillato di vinacce che anche in Piemonte ha una solida tradizione.  

Già nel 2018 il Concorso si è svolto in Piemonte, presso l’Enoteca Regionale di Canelli, con piena 

soddisfazione per il buon esito dell’evento da parte del Comune. In quell’occasione, la successiva 

premiazione delle Aziende fu effettuata a Torino, presso Palazzo Madama messo gentilmente a 

disposizione dalla Regione stessa; anche in questo caso potremo prevedere il ripetersi della premiazione 

delle Aziende nello stesso prestigioso luogo, evento che generalmente si svolge entro la prima decade di 

luglio e al quale sono invitati a partecipare anche i Sindaci delle Città del Vino dove hanno sede le aziende 

vincitrici, in quanto il Concorso premia contemporaneamente viticoltori e Sindaci dei Comuni.  

I commissari convocati saranno 60, dei quali almeno la metà provenienti dall'estero (Portogallo, Brasile, 

Francia, Russia, Cina, Corea del Sud, Grecia, Azerbaijan, Romania, Cile, Cuba, Polonia, Germania, Spagna, 

ecc.). 

Programma di massima 

Giovedì 19 Maggio: arrivo dei Commissari e insediamento delle Commissioni. Cena.  

Venerdì 20 Maggio: ore 9:30 – 13:00 prima sessione di degustazione. Pomeriggio: visita presso aziende del 

territorio, focus sui vini del territorio e/o visite guidate alla scoperta del tartufo. Cena.  

Sabato 21 Maggio: ore 9:30 – 13:00 seconda sessione di degustazione. Pomeriggio: focus sui vini del 

territorio e/o visite guidate a cantine del territorio. Cena.  

Domenica 21 maggio: ore 9:30 – 13:00 terza sessione di degustazione. Fine del concorso.  

Le varie attività pomeridiane proposte coinvolgeranno i Commissari, soprattutto in funzione della 

promozione del territorio ospitante: incontri tecnici e degustazioni, focus di approfondimento, ecc.  

Sarà attivata la collaborazione con un Istituto alberghiero (probabilmente quello di San Damiano d’Asti) per 

l'organizzazione del servizio di mescita vini ai Commissari, con possibilità di attivazione di crediti formativi 



per gli studenti e/o altre forme di valorizzazione concordate con l’istituzione scolastica coinvolta. Saranno 

affiancati da sommelier professionali (AIS Piemonte o FISAR Piemonte). Considerando i Commissari e il 

personale di Città del Vino che segue il concorso, saranno occupate circa 80 camere in alberghi del 

territorio oltre a strutture per ospitare circa un mese il personale addetto alla catalogazione dei vini. Una 

agenzia locale si occuperà dei transfert, da e per aeroporti, FS, spostamenti dagli hotel verso la sede del 

concorso, e sedi cene. L’Associazione utilizzerà imprese e fornitori di servizi locali. 




